
 

 

A TOUTE HEURE 
  



SALADES - Salads 
–––––––––––––––––––– 

La « Niçoise du Palais » 24 

Condiments d’une salade niçoise, tapenade d’olives noires vinaigrette 

balsamique 

Niçoise salad 

Dressing of Niçoise salad, black olive tapenade balsamic vinaigrette 

 

Salade César 28 

Salade romaine, suprême de volaille fermière, œuf bio mollet de Vence, 

bacon, copeaux de parmesan, sauce aux anchois 

Chicken Caesar salad 

Romaine lettuce, farmer’s chicken breast, organic soft egg from Vence,  

bacon, Parmigiano cheese, anchovy sauce 

 

FROMAGE - Cheese 
–––––––––––––––––––– 

Assiette de fromages régionaux 22 

Local cheese selection 

  



SANDWICHS 
–––––––––––––––––––– 

Cheeseburger 28 

Bœuf, Saint-Nectaire, frites et salade  

Beef, Sain-Nectaire cheese, French fries and salad 

 

Club sandwich 28 

Bacon et dinde fumée 

Bacon and smoked turkey 

 

PÂTES - Pasta 
–––––––––––––––––––– 

Rigatoni « al ragu » 28 

Citron et sauge 

Rigatoni « al ragu »  

With lemon and sage 

 

Rigatoni au pesto génois 22 

Rigatoni with Genova pesto  

  



DESSERTS - Pastries 
–––––––––––––––––––– 

Tarte au chocolat 15 

Ganache, caramel au beurre salé  

Ganache, salted butter caramel 

 

Vacherin 15 

Mangue pochée au romarin, chantilly et glace vanille  

Poached mango with rosemary, whipped cream and vanilla ice cream 

 

Tiramisu « comme à la maison » 15 

Crème mascarpone soupoudrée de cacao et biscuits au café  

Mascarpone cream, coffee biscuits, cacao powder 

 

Cookie mi-cuit 16 

Glace vanille, caramel au beurre salé     

Vanilla ice cream, salted butter caramel 

 

Salade de fruits 12 

Fruits salad 

 

Glaces et sorbets « Grom » 12 

Ice Cream and Sorbets « Grom » 

 

Café gourmand 17 

Gourmet Coffee  

Liste des allergènes et origine des viandes sur demande. Prix nets en euros ; taxes et service inclus. 

Allergens and origin of meats on request. Net prices in euros ; tax and service included.  


